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City-West

Culiartis—Bistro und Kochschule

& 030/8620-7011/www.culiartis.de

CULIARTIS: UhlandstraBe 142, 10719 Berlin, Telefon: 030/8620-701 1, Telefax: 030/8620-1895, Off-

nungszeiten: Mo.-Sa. 10:00-17:00 Uhr, Menldiabend: Mo. Ab 18:00 Uhr, Mittagstisch bis 15:00 Uhr,

Sonntag: Ruhetag, Preise: 8,50 € — 42,00 €, Verkehr: U.-Bhf. Uhlandstralle, Plétze Bistro: 20, Fldtze

Terrasse: 16, Parkplatz: vor der Tir, Sonstiges: Kinderfreundlich, EC-Karten-Akzeptanz

G curmet-Koch Dirk Biedarmann ist gebliriger
Berliner. Als Kach und Kichenchef in erst
klassigen Restaurants (Barlin, Schweiz und auf Mallor-
ca) verfeinerte und perfektionlerte er seine Kochkunst,
Im Februar 2002 kochte er beim 1. Davndoff Gourmet-
Festival in Kitzbahl und war danach noch mehrfach bei
diesem kulinarischen Event dabel. Mit dem Culiartis
erfullte sich der Koch aus Leidenschaft einen Traum.
Das gemitliche, stilvolle Bistro in der City bietet tag-
lich lzichte, neu krelerte Gerichte zur Mittagszeit.
Auf Wunsch der Gaste und mit neuer Unterstitzung
von Robert Werminghaus (ehemals Hugos, Hotel
Intercontinental) wird seit September auch ain wech-
selndes Montagsmend serviert (3 - B Gange, ab 29,00
€) und ein taglich wechselndes CuicleLunch-Ment
angeboten, Es werden ausschlieBlich hochwertige
und frische Zutaten verwendet. Das Preis-Leistungs-
Verhaitnis kann als moderat bezeichnet werden. Wein-
proben mit Fingerfood runden das Bistro-Angebot fir
GenieBer ab, Lebensnah, fantasievoll und ohne Alldren
inszeniert Dirk Biedermann die Kunst der gehobenen
Kilche in all lhren Facetten, Da wundarl €5 nicht, dass
er in seinem Culiartis auch noch eine Kochschule und
ainen Cateringservice betreibl. Wer seinen Gasten und
Freunden einmal etwas ganz besonderes bieten moch:
te, bucht den Ausnahmekoch fiir ein Home-Cooking.

G ourmet cook Dirk Biedermann is native Berl-
ner. As a cook and chefin first-class restaurant
{Berlin, Switzerand and on Majorca), refined and per-
fected he its cook art. it cooked was in February 2002
in the 15t Davidoff gourmet-festival in Kitzbohl, and af
ter thal yvel multiple in this culinary Event at the same
time. With the Culiartis, the cook fulfilled himself out of
passion himself & dream, The beautiful, stylish Bistro
inthe city offers daily easy, newly created courts to the
lunchtime, By request the guests; and with new sup-
port of Robert Werminghaus (formerly Hugos, hatel
Intercontinantal), is served offered for Seplamber also
a changing Monday menu (3 - & gears, off 28.00 €),
and a Quick-Lunch-menu changing daily. Exclusively
high-alue and fresh ingredients are used. The price
- achievement ratic can be designated as moderate.
Wine sample with Fingerfood rounds off the Bistro-of-
fer for gourmets, True-toife, imagination full and wit-
haut Dirk Biedermann produces the art oftha elevatad
kitchen in all its facets, There it does not amaze that it
operates also another cook training and a Catering in
its Culiartis - service, Who would like to offer and fri-
ends once somawhat entirely special to its guests, bay
the exception cook for a home cooking.
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