LOW-BUDGET-BUSINESS -

BESTELLUNG PER FAX:

115

Dirk Biedermann

CATERING by

(030) 86 20 18 95

Unser Business-Fingerfood-Angebot umfasst pro Person 10 Minigerichte (8 x herzhaft, 2 x siiB).

Preise pro Person: fiir 20 — 59 Pers. je 13,30 €, fiir 60 —79 Pers. je 12,8
Alle genannten Preise sind netto zzgl. Mehrwertsteuer. Dieses Ange

Bitte fiillen Sie die nachfolgenden Felder aus und kreuzen Sie lhre

Anzahl der Personen: Voraussichtlicher Ve

0 €, fiir 80 —119 Pers. je 12,30 €, ab 120 Pers. je 11,80 £.
bot gilt ausschlieBlich fiir gewerbliche Kunden.

Fingerfood-Auswahl an.

ranstaltungstermin:

Wabhlen Sie aus diesem Angebot acht herzhafte Fingerfoodgerichte aus :

Marinierter Schafskadse im Zucchinimantel und gebratene
Champignons

Elsdsser Zwiebelkuchen mit Krautern der Provence

Spinatquiche mit Dorrtomaten und schwarzen Qliven aus
Siidfrankreich

Paprika-Blatterteigtarte mit Mozzarella und Pesto

Wraps mit Putenbrust, Paprikacreme, Blattsalat und Rohkost
Frischkésetartelett , Asia Style” mit Mumbai Curry und Sprossen
Mit Mandel gefiillte Pflaume im Speckmantel

Krautercrépe mit Frischkdse, Raucherlachs und Kresse
Tortilla Espafiol mit Gemiise und pikanter Chorizo
Krauterbratwurst im Blatterteigmantel mit siiBem Senf
Auberginenrdllchen mit Frischkése, Ricotta und Basilikum
Brotkonfekt mit Tomate, Mozzarella und marokkanischer Minze
Brotkonfekt mit Serranoschinken und Feigenchutney

Parmesan-Rosmarinpldtzchen mit Honigtomaten und
Rucolakresse

LIEFER UND RECH

Bitte tragen Sie hier Ihre vollstandigen Firmen- und Kontaktdaten ein:

Firma

Ansprechpartner (Name, Vorname)
StraBe, Hausnummer/Postfach
PLZ, Ort

Telefon

E-Mail

CATERING « HOME COOKING
KOCHSCHULE « BISTRO
SALON « SHOP
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Honig-Senfschnecke mit Metzger-Kochschinken

Schnittlauchpfannkuchen mit Creme Fraiche und
Rotweinschalotten

Crostini mit weilem Bohnenpiiree, Rosmarin und kleinen
Garnelen

Wahlen Sie hier zwei siiBe Fingerfoodgerichte aus:

Spanischer Mandelkuchen

Mini-Eclair mit Vanille und Schoko

Zitronentarte unter der Baiserhaube
Erdnuss-Mangotortchen mit Honig
Schokoladen-Haselnussmousse im Tartelett
Gebackener Mini-Kasekuchen mit Cashewkernen

Hier ist Platz fiir Inre Bemerkungen:

NUNGSANSCHRIFT:

Bitte nur ankreuzen, wenn Sie gewerblicher Neukunde bei uns sind:

D JA, wir buchen erstmals Business-Catering bei Culiartis und nehmen den
einmaligen Neukundenrabatt von 5 % auf diese Bestellung in Anspruch!

Bitte tragen Sie hier den aktuell giiltigen Rabattcode ein:

Datum, Firmenstempel, Unterschrift

UhlandstraBe 142 - 10719 Berlin
Tel. (030) 8620 18 96 - Fax (0 30) 86 20 18 95
info@culiartis.de * www.culiartis.de

Offnungszeiten Bistro und Shop:
— Sa 10.00 bis 17.00 Uhr
Speisen bis 15.30 Uhr




